
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                    

 

 

 

 

Drapeau (en perles à repasser) 

boomerang 

drapeau 

 

 masques 

 



 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

masques 

Tête d’éléphant 

suspensions 

Cadre springbok 

Cadre éléphant 

Décorations de 

fenêtre koalas 

 
Panneau signalétique 

kangourou 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beurrez un moule de 20 cm sur 20 cm. 

Déposez une feuille de papier sulfurisé beurré 

dans le fond. 

Dans un grand bol mélangeur, cassez les oeufs et 

ajoutez le sucre de canne. Fouettez plusieurs 

minutes jusqu’à ce que le mélange double de 

volume. 

Ajoutez la farine et le beurre mou ou fondu. 

Versez dans le moule. 

Préchauffez le four à 180° et enfournez 20 à 25 

minutes. 

Le biscuit est cuit quand une lame, plantée dans 

la pâte, ressort sèche. 

Faites fondre au bain marie (ou au four micro 

ondes à 450W) le chocolat. Mélangez pour qu’il 

soit bien homogène. 

Trempez les carrés dans le chocolat à l’aide de 

deux fourchettes. 

Déposez les carrés sur une grille. Saupoudrez de 

noix de coco. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 



 

 

  

 

 

   

       

 

Au menu : 
1 

2
 

1  

3
 

1  

 

 

 

 

4
 

1  

5
 

1  

 

         Et durant la semaine on a… 

 

Joué au jeu des déguisements, 

 

   Fait une chasse au trésor d’Halloween, 

 

         Réalisé des décorations de table pour notre méga goûter,   

 

   Sans oublier le cache-cache sardine !    

 

 

 



 

 
 

 

Jeu des déguisements 

 

 



 

                        

 

 

 

 

Réalisation de 

décorations de 

table  



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 


